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s t a g e s  e n  a n g l a i s

Connoisseurs of the Rhône Valley Wines
Three days for a complete knowledge, many pratical tests 
and meeting with specialist and winegrowers.

15 au 17/03/2010

3 days - 480 €

Tasting “produits de terroir”: sensorial methods and “know-
how”
more information : http://www.universite-du-vin.com/upload/formation/for-
mationterroir.pdf

Every first and third Wednesday of June, 
July, August and September 2010

12-2

From grapes to wines in rhone valley wine tasting
more information: http://www.universite-du-vin.com/upload/formation/wine-
tasting-2009.pdf
Every second and fourth Thursday of June, 
July, August and September 2010

Contact : bouchardon@universite-du-vin.com

12-3

6 h : 9 am -12 am 
and 2 pm - 5 pm

130 €/pers

12-1

3 h : 9.30 am – 12.30. am
45 €/person and 10 €/child

(10/18 years old)

Belgique :
Vlaamse Wijn Academie - Syntra midden Vlaamderen
Sommelier-Conseil-International  
depuis 10 ans
http://www.vlaamsewijnacademie.be/

Mexique : 
ICUM : Formation Assistant Sommelier-Conseil
http://www.icum.edu.mx/pages/espanol/bienvenido.html

Russie :
Academy of Wine Business of Moscou
Certificate “Cellar-Man”
http://www.wineacademy.ru

Corée du Sud :
Hivin Co Ltd : Certificat de connaissances et
dégustation des vins de France

D’autres instances viticoles et éducatives du Chili, de Chine, du Canada,
de Hongrie... ont établi des partenariats avec l’Université du Vin et encou-
ragent leurs étudiants à suivre ses enseignements spécialisés et diplô-
mants.

Partenariats à l’International

®



les prix indiqués sont TTC.

Tel : 04.75.97.21.33 - cotin@universite-du-vin.com -
http://www.universite-du-vin.com/librairie.asp 13

Dans le cadre de ses activités, le Centre de
Documentation a sélectionné une série d’ouvrages
adaptés aux besoins et attentes documentaires des
professionnels, stagiaires et étudiants de
l’Université du Vin. Ceux-ci sont vendus sur place
ou par correspondance.
Catalogue complet sur demande ou sur le site à
l’adresse suivante :

BON DE COMMANDE LIBRAIRIE
Mme, Mr : _________________________________________   Prénom : _________________________________

Adresse : ________________________________________________________________________________________

cp _____________   Ville : _______________________________________________ Pays ____________________

Ref : ____________ Titre : ______________________________________________________ Q ____  Prix ______

Ref : ____________ Titre : ______________________________________________________ Q ____  Prix ______

Ref : ____________ Titre : ______________________________________________________ Q ____  Prix ______
FRAIS DE PORT : moins de 30 € : 6 €, de 30 à 60 € : 9 €, au delà, rajouter 1,50 € par ouvrage

Joindre un chèque à la commande                                                            Total : ________________
Signature :                                                                   Date : 

Connaître et comprendre le vin :

la dégustation

Claude Sarfati - Gilbert Fribourg
La dégustation demande un apprentissage et

un entraînement sérieux. D'où cet essai qui

doit permettre au lecteur de CONNAITRE LE

VIN et de le COMPRENDRE, en approfondis-

sant la relation entre les caractères organolep-

tiques du vin et les facteurs de production, fac-

teurs technologiques et culturaux.

Ref : LDE810 - 160 pages - 24 x 16 cm - 15 € 

Le Nez du Vin

Jean Lenoir
54 arômes choisis par Jean Lenoir parce

qu'ils s'expriment fréquemment et de façon

caractéristique dans les vins du monde

entier (rouges et blancs dont champagnes).

Savoir les reconnaître est un atout majeur,

le seul moyen de progresser en dégustation.

Chaque arôme est accompagné d'une fiche

explicative, susceptible d'informer judicieu-

sement le dégustateur sur les cépages utili-

sés, la nature géologique du sol, les techni-

ques de vinification, les méthodes de vieil-

lissements et le lien moléculaire réel avec

le vin.

Plus de 1000 grands vins du monde dégus-

tés par Jean Lenoir et Eric Verdier sont

cités en exemples. Une approche scientifi-

que concernant l'odorat vous éclaire

appuyée par des gammes multiples pour

vous exercer. 

Coffrets de 6 à 54 arômes et de 22,50 € à

290 €

Les Terroirs du Vin

Jacques Fanet
Le terroir est une  rencontre entre un sol, un

micro-climat, un cépage et des hommes. Une

rencontre qui se renouvelle chaque année lors

du travail de la vigne. Pourquoi obtient-on

d’un même cépage des vins aussi distincts

qu’un Chambertin ou une Romanée-Conti,

qu’un Saint-Joseph ou un Cornas? 

Ref : LVV360  - 239 pages - 29,90 €

L’Université du Vin édite ses propres ouvrages : la Collection de l’Université du Vin, fruit de
ses travaux de  formation et de recherche ainsi que des Colloques, Symposia et Conférences
qu’elle organise. Consultez le catalogue.

QUELQUES INDISPENSABLES !

http://www.universite-du-vin.com/upload/actualite/catalogue2009.pdf



Demande de renseignements
Demande de pré-inscriptionInscriptions

à retourner à l’UNIVERSITE DU VIN
Le Château - 26790 SUZE LA ROUSSE - France

Tel : (33) 04 75 97 21 30 - Fax : (33) 04 75 98 24 20
Tel Formation : (33) 04 75 97 21 34 - Tel Réunions : (33) 04 75 97 21 31

Tel Documentation librairie : (33) 04 75 97 21 33 (Gilles Cotin)
Courriel : universite.du.vin@wanadoo.fr

No déclaration d’existence : 8226 0001226 - SIRET 324 249 937 00016 CODE APE 9499Z

Monsieur           Madame               Mademoiselle

Nom : ___________________________________________ Prénom : _____________________________

Société : ________________________________________________________________________________

Adresse : _______________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________________

Code postal : _____________________ Ville : __________________________ Pays : ______________

Téléphone : ______________________________ Portable : ____________________________________

Télécopie : ______________________________ E mail : _______________________________________

Souhaite des renseignements sur le (ou les) stage(s)

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

demande sa pré-inscription au(x) stage(s)

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

Souhaite des renseignements sur les 
Enseignements Supérieurs :

Licence professionnelle Commerce spécialité Gestion et marketing
du secteur Vitivinicole
Master 2 professionnel - Droit de la Vigne et du Vin et des produits 
de qualité
Master 2 professionnel - Connaissance et Gestion des Terroirs
D.U. Analyse Sensorielle et Dégustation
Diplôme International de l’OIV en management du secteur 
vitivinicole

Souhaite recevoir le catalogue librairie
Souhaite recevoir des informations sur le e.learning
Souhaite recevoir des informations sur les locations de salles
Souhaite recevoir des informations sur les formules groupes
Souhaite recevoir des informations sur les stages d’été

Consultez notre site : http://www.universite-du-vin.com14



Groupes - Entreprises
Réunions - Réceptions - Animation

Contactez Jacques Avril au 33 (0)4 75 97 21 31
http://www.chateaudesuze.blogspot.com
E-mail : chateau@universite-du-vin.com

Tourisme d’affaires - Rencontres professionnelles

Tourisme culturel et oenotourisme

Les Conférences-Dégustations sur les bancs de l’Université

La gastronomie, meilleur outil pour la compréhension d’un territoire

15

L’Université du Vin vous offre le cadre original qui signe votre
évènement. Elle propose ses salles au château et à l’Espace
Médicis, la salle de  conférence peut accueillir 110 personnes.
Nous vous proposons une large palette d’activités, autour des
thèmes Vin, Gastronomie et Patrimoine et des forfaits journées
séminaires à partir de 12 personnes.

04.75.97.21.31

Notre salle à manger bénéficie d’un panorama extraordinaire
sur le vignoble qui permet une découverte gourmande du
Terroir. Les chefs sélectionnés et l’accompagnement privilégié
de nos animateurs donnent à ce moment convivial un caractère
unique.  A la demande des cours de cuisine participatifs sont
animés par des chefs pédagogues.

04.75.97.21.31

En français et en anglais, ces plaisantes et instructives leçons
vous plongent dans l’univers du vin, le temps d’une dégusta-
tion commentée par un de nos enseignants, dans la salle de
dégustation située dans l’ancienne chapelle ou dans
l’Amphithéatre de Dégustation près des laboratoires d’oenolo-
gie.

Implantée dans le grand vignoble rhodanien, avec une incon-
tournable collection de cépages, une librairie et un centre de
documentation unique, l’Université du Vin est un lieu-ressource
alliant culture, gastronomie et oenologie ; elle offre ses servi-
ces pour préparer une visite, un circuit ou un programme “sur
mesure” répondant à la demande de rencontre, de convivialité,
de “surprise” au pays des vignerons...
Notre intervention peut être partielle, totale ou en tant que
consultant selon vos attentes.






